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Komplette Wurst Produktion   VHB   84.000 Euro ab Standort   Ruhrgebiet   
Maschinen   sind frei und zu besichtigen ab dem 14.09.2010   
Alle Preise Netto ab Lager ohne Demontage 
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Einzel-und Kleinteile 

Pizza-Baguetteofen Neumaerker, schwarz 

20 Stück VA Rollies für E2 Kisten 

1 Bizerba Waage CD 8600 Max.6Kg 

Teilung 1 Gramm 

1 Bodenwaage Soehnle S20 

SerienNr. 25508 

Tragkraft 1,5 Tonnen, 

Teilung 0,5 Kilo 

1 Stück Bockwaage Soehnle S20 

SerienNr. 2760 

Max. 75 Kilo 

Teilung 100 Gramm 

1 Doppelspüle VA 2,5 Meter mit Ablage 
links und unten Ablage 
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1 Preisauszeichnungsanlage 

HTF 100 

Höfelmeier Baujahr 1996 mit 

Etikettendrucker 1 

Waage 

Bizerba CB 860 

Max. 6 Kilo 

Teilung 2 Gramm 

Mit Druckwerk 

1 Kompressor 

Typ: Flaco 

VKA 1500 

Baujahr: 1986, Leistung: 150 

Kubik pro Stunde 

70 Eurofleischhaken 

250 Alu Wurstspieße 

1 VA Hubwagen 

2 Verdampfer SG BE 101 

Baujahr: 01/90     GeA 

-40/+5 Grad Celsius 

Diverse Kühlhaustüren (noch mit dem Gebäude verbunden) 

Diverse Kühlmaschinen (noch im Verbund mit der Anlage) 

Die Anlagen befinden sich in einem teils guten Zustand. 

Für den Verkauf in EU-Ländern müssten die Anlagen überholt werden (Garantie). 


